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VENDREDI 14 FEVRIER

MENU SAINT VALENTIN
2025

Coupe de Champagne

P

Carpaccio de coquilles saint jacques et son citron caviar,
vinaigrette aux agrumes, huile de pain fumée sur son
nuage

Ou

Velouté de topinambour émulsion & la truffe et son
toast de pain aux céréales

s

Magret de canard rétie au thym sauce forestiére,
carottes fanes glacées, purée de patates douces aux
éclats de marrons

Ou

Dos de cabillaud réti sauce au miel gingembre et
orange, et ses 3 purées

ST

Dessert du chef

CA F E terrasse

LIS 50€ [ personne hors boissons

DU DOMAINE GOLF D'ALBON
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